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ine Kellnerfigur und die Kreide-

tafel mit der Aufschrift , Der
kleine Termin“ verraten, dass sich
hinter den Tiiren des unscheinbaren
Gebidudes in der Pfarrstralle 34 in
Hohengehren ein besonderer Ort
verbirgt. Da hat sich Angelika Feu-
erbacher einen Traum erfiillt und ihr
Wohnzimmerrestaurant eroffnet.
Seit sechs Jahren verwohnt sie dort
bis zu 20 Giste.

Mondéne Liisterleuchter, Kissen
aus ausgemusterten Pullovern und
ein schwarzer Rabe aus Holz ste-
chen ins Auge. Dass Dekoration
ihre Leidenschaft ist, spiiren die
Giste schnell. Ebenso wie die
herzliche Gastfreundschaft,
die sie empfingt, wenn sie
auf dem Sofa und
Stithlen an den
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Kochkunst im Wohnzimmer

Kulinarische Kompositionen kredenzt Angelika Feuerbacher in ihnrem Wohnzimmerrestaurant ,,Der kleine Termin“ in Hohengehren. An liebevoll dekorierten Tischen ladt sie
zu ihren Gourmet-Stammtischen ein. Da zelebriert sie ihre Kochkunst aus regionalen Produkten. Und sie méchte den Gasten unvergessliche Abende beschweren.
Bei der vielseitig begabten Kdchin, die auch Malkurse anbietet, kommt es auch auf das perfekte Servieren an.

VON EL1SABETH MAIER (TEXT) UND ROBERTO BULGRIN (FOTOS)

mit Pestonocken und das Gemiise-
gulasch, auf Wunsch mit einem
Fleischbéllchen, sind zauberhaft
auf die Teller drapiert. Mit Schnitt-
lauch und Kirsch-Ketchup setzt die
Kochin reizvolle Farbtupfer. Was
sie kocht, hangt ganz von der Sai-
son ab. ,Ich arbeite mit einem
Landwirt zusammen, der mir im-
mer eine Kiste liefert mit dem, was
er gerade anbaut.“ Regionale Pro-
dukte sind fiir sie ein wichtiger
Baustein gesunder

Kiiche.

festlich gedeck-
ten Tischen
Platz genommen
haben.

Erst mal ser-
viert Patrizia
Feuerbacher,
die Tochter
der Chefin,
den Gésten ei-
nen Aperitif.
Sie ist ge-
lernte Restau-
rantfachfrau,
beginnt aber
jetzt mit dem
Studium. Mit ei-
nem Hauch von Sa-
fran sorgt das fruch-
tig prickelnde Getrank
fiir ein verbliiffendes Ge-
schmackserlebnis. Das ist die
Leidenschaft ihrer Mutter, ,,die
Giste mit nicht alltdglichen Gendis-
sen zu verfithren“. In der Kiiche
warten schon Tellerchen mit Brus-
chetta — in einer besonders schonen
Variante mit karamellisierten To-
maten. ,,Das Auge isst mit“, zitiert
Feuerbacher eine Volksweisheit.
Ihre kulinarischen Kompositionen
wie Gemiise-Frittata, Kiirbissuppe

ein
Wohnzimmerrestaurant zu eroff-
nen? ,,So ein Projekt schwebte mir
immer vor, sagt die Friankin. Da
war es ein Gliicksfall, dass ihr
Nachbar in Hohengehren eine
Wohnung leer stehen hatte und das

Wie kam sie dazu,

Vorhaben unterstiitzte. ,,Mein
Mann hat sich verbeten, dass ich
das Restaurant in unserem Haus
einrichte®, sagt die humorvolle
Hausfrau. Das Bauernhaus mit ei-
nem wunderbaren Blick iiber die
Schurwaldlandschaft hat die Fami-
lie groftenteils selbst renoviert.
Gelernt hat Feuerbacher das Ko-
chen in der Hauswirtschaftsschule,
»aber damals war ich gar nicht
gliicklich, weil ich so seltsame
Dinge kombinieren musste.“ Ret-
tich mit Kirschen? Da
verldsst sich die
blonde Frau,
die einst ei-
nen On-
line-

Han-
del mit
Dessous
in groflen
Grollen Dbe-
trieb, doch lieber
auf ihr eigenes, feines
Gespiir fiir gelungene Ge-
schmacksnuancen. Das ist schon
bei ihren Frittaten aus klassischem
Saisongemdiise zu spiiren — Gewdirze
machen den Pepp aus. Wenn Feu-
erbacher auf Reisen ist, bringt sie
oft etwas mit, zum Beispiel Salz aus
Island. Wenn ihr das stramme Pro-
gramm in der Kiiche Zeit ldsst, er-

z&dhlt sie den Gésten dann von ihren
kulinarischen Reisen. Auch die aus-
gesuchten Weine, die es zu jedem
der fiinf Gange gibt, wahlt sie bei
Wengertern in der weiteren Region
selbst aus. Da ist ihre Tochter Pat-
rizia besonders firm. Sie berit die
Gaste mit Fingerspitzengefiihl.
Dass die Malerei Angelika Feu-
erbachers zweite Leidenschaft ist,
verraten die selbst bemalten Teller.
Der Kopf eines Raben mit dem ste-
chenden gelben Auge schaut unter
den Vorspeisen hervor. Das Gemii-
segulasch, mit krossen Croutons
verfeinert, wird auf einem Teller
mit Schweinekopf serviert. Auch
in solchen Details offenbart sich
der Mutterwitz der Gastgeberin.
, Wir sind einfach immer wieder
iberrascht“, sagt Ulrike Merkle-
Arnold. Mit ihrem Mann ist die Plo-
chinger Physiotherapeutin Stamm-
gast im Wohnzimmerrestaurant,
,weil man da in aller Ruhe genie-
Ben und neue Geniisse entdecken
kann.“
,Der kleine Termin“ hat Feuerba-
cher ihr Projekt genannt, weil sie
nur zu festgelegten Zeiten ihre Tii-
ren Offnet. ,,Meine Abende muss
man sich halt in den Kalender
schreiben.“ Nebenbei ist sie mit ih-
rem Catering erfolgreich. Neben
dem monatlichen Gourmet-Stamm-
tisch und dem Gabelfriihstiick ver-
anstaltet sie Themenabende.

Ein Schauspieler prasentiert die
ebenso amiisanten wie hintergriin-
digen Gedichte von Heinz Erhardst,
die viel tiber den Geist ihrer Zeit
verraten. Dazu gibt es die Gerichte
der Wirtschaftswunderjahre — K-
seigel, Ragout Fin mit Pastetchen
oder Toast Hawaii mit Ananas und
einer grellroten Cocktailkirsche.
Kunst und kulinarische Erlebnisse
zu verbinden, ist fiir die Allroun-
derin ,,einfach das Schonste“.

B Reservierung: @ 0172/9090697

B www.derkleinetermin.de
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